
 
 

    
เลือกซื้อเนื้อสัตวปลอดภยั มองหาตราสัญลักษณ “ปศุสัตว OK”  

ปลอดสาร ปลอดโรค ถูกสุขอนามัย มั่นใจตรวจสอบยอนกลบัไดตลอดการผลิต 
นายสรวิศ ธานีโต อธิบดีกรมปศุสัตว เปดเผยวา กรมปศุสัตวเปนหนวยงานที่รับผิดชอบดานความปลอดภัยอาหาร 

(Food safety) มุงคุมครองผูบริโภคใหบริโภคอาหารปลอดภัย ไดใหความสำคัญดำเนินงานและโครงการตางๆ เกี่ยวกับความ
ปลอดภัยอาหารมาตลอดอยางตอเนื ่อง ไดดำเนินโครงการ “ปศุสัตว OK” มาตั ้งแตป 2558 โดยผลักดันใหเกษตรกร 
ภาคเอกชน และภาคสวนท่ีเก่ียวของ รวมกันดำเนินการอยางตอเนื่อง เพ่ือสรางความปลอดภัยในอาหารแกผูบริโภค 

โครงการ “ปศุสัตว OK” เปนการสรางมาตรฐานสินคาปศุสัตวและความปลอดภัยของผูบริโภค โดยครอบคลุมตลอด
กระบวนผลิต ตั้งแตระบบการเลี้ยงสัตวตองมาจากฟารมมาตรฐาน GAP (Good Agricultural Practices) โรงฆาท่ีถูกกฎหมาย
กระบวนการฆาสัตวถูกสุขลักษณะ โรงแปรรูปท่ีไดมาตรฐาน และสถานท่ีจำหนายถูกสุขอนามัย เพ่ือเปนทางเลือกของผูบริโภค
ในการเลือกซ้ือสินคาปศุสัตวท่ีไดคุณภาพมาตรฐาน โดยเปนโครงการท่ีตอยอดมาจากโครงการเขียงสะอาด และโครงการนี้เปน
การยกระดับอุตสาหกรรมการเลี้ยงสัตว และยกระดับมาตรฐานความปลอดภัยของเนื้อสัตวของประเทศไทย โดยใชตรา
สัญลักษณปศุสัตว OK เปนสัญลักษณสำหรับสถานที่จำหนายเนื้อสัตวที่ไดรับการรับรองจากกรมปศุสัตววาจำหนายเนื้อสัตวท่ี
ถูกสุขลักษณะ มีกระบวนการผลิตที่ไดมาตรฐานทุกขั้นตอน เพื่อสรางความมั่นใจใหกับผูบริโภควาไดเลือกซื้อเนื้อสัตวท่ี
ปลอดภัยอยางแทจริง โดยสถานที่จัดจำหนายที่จะเขารวมโครงการ ตองผานหลักเกณฑ 4 ขอ ไดแก สินคาที่นำมาขายตองมา
จากฟารมมาตรฐาน GAP ผานการเชือดและชำแหละจากโรงฆาสัตวที่ไดรับใบอนุญาต ถูกกฎหมาย มีสุขอนามัยที่ดี ปลอดภัย
จากยาและสารตกคาง สวนไขไกก็ตองผลิตจากสถานที่รวบรวมไขที่ไดรับการรับรอง วางจำหนายในสถานที่จำหนายที่สะอาด
ถูกสุขลักษณะตามมาตรฐานกรมปศุสัตว และตองสามารถตรวจสอบยอนกลับถึงแหลงท่ีมาของสินคาได  

นอกจากนี้ เพ่ือเปนชองทางท่ีประชาชนสามารถเขาถึงสถานท่ีจำหนายปศุสัตว OK กรมปศุสัตวไดขยายผลนำ Google 
Map มาใช โดยไดเริ่มทดลองใชนำรองในพื้นที่กรุงเทพมหานครกอน โดยตั้งแตวันที่ 1 เมษายน 2565 จะขยายผลไปยังพื้นท่ี
อื่นๆ ทั่วประเทศ และไดใหทางภูมิภาคชวยขับเคลื่อนโครงการ 1 สถานที่จำหนายเนื้อสัตวปศุสัตว OK ตอ 1 อำเภอ เพื่อเปน
การกำกับควบคุมดูแลสถานท่ีจำหนาย ใหผูประกอบการมีการรักษาความสะอาดสถานท่ีขายสินคา มีสุขลักษณะสวนบุคคลท่ีดี 
มีสุขลักษณะในการจัดเก็บและการจำหนายสินคาโดยใชกรรมวิธีที่เหมาะสม รวมทั้งรักษาความสะอาดของอุปกรณและของใช
ตางๆ ท่ีเก่ียวของ จำหนายสินคาท่ีสะอาดและปลอดภัยตอผูบริโภค  

อธิบดีกรมปศุสัตวกลาวเพิ่มเติมวา ปจจุบันโครงการปศุสัตว OK ไดใหการรับรองสินคา 7 ชนิด ไดแก เนื้อไก เนื้อหมู 
เนื้อเปด เนื้อโค ไขไกสด ไขเปดสด และไขนกกระทาสด และมีสถานที่จำหนายเขารวมโครงการฯ แลวกวา 7,000 แหง ใน 77 
จังหวัดทั่วประเทศ ทั้งในตลาดสด และสถานที่จำหนายในหางสรรพสินคา Modern trade โดยสถานที่จำหนายที่ผานการ
รับรองภายใตโครงการฯ จะไดรับใบประกาศและปายสัญลักษณ "ปศุสัตว OK" ไวแสดง ณ จุดจำหนาย เมื่อผูบริโภคเห็นตรา
สัญลักษณนี้ จึงมั่นใจไดวา เนื้อสัตว และไขไก ที่ซื้อไปบริโภคนั้น มีคุณภาพ ปลอดภัย และผานการตรวจสอบรับรองจากกรม
ปศุสัตว เปนอีกหนึ่งทางเลือกของผูบริโภคในการเลือกซื้อสินคาปศุสัตวปลอดภัย มั่นใจไดวาสินคาปศุสัตวที่ซื้อจากสถานท่ี
จำหนายที่มีตราสัญลักษณ “ปศุสัตว OK” ปลอดสารตกคาง ปลอดโรค ถูกสุขอนามัย สามารถตรวจสอบยอนกลับไดตลอด
กระบวนการผลิตแนนอน ดังนั้น “เลือกซ้ือสินคาครั้งใด มองหาตราสัญลักษณ ปศุสัตว OK” 
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