
  
  

 
 

 

กรมปศุสัตว์ มีมาตรฐานผลิตอาหารเข้มงวด ม่ันใจอาหารปลอดภัย สินค้าปลอดโควิด  

นายสัตวแพทย์สรวิศ ธานีโต อธิบดีกรมปศุสัตว์ กล่าวถึงกรณีที่มีส่ือรายงานว่า พบพนักงานใน
โรงงานชําแหละไก่ติดเชื้อไวรัสโควิด-19 เนื่องจากทางผู้ประกอบการได้ร่วมมือกับหน่วยงานสาธารณสุขในการตรวจ
ค้นหาเชื้อเชิงรุก เพ่ือควบคุมและป้องกันการระบาดของเช้ือไวรัสโควิด-19 และได้รับการยืนยันว่าพบผู้ติดเช้ือ
จํานวนหนึ่ง โดยผู้ที่ติดเชื้อและผู้ที่อยู่ในกลุ่มผู้สัมผัสเส่ียง ได้ถูกคัดแยกออกเพ่ือเข้ารับการรักษาและกักตัวเพ่ือ
สังเกตอาการเป็นที่เรียบร้อยแล้ว และทางบริษัทฯ ที่เกี่ยวข้อง ได้หยุดการผลิตพร้อมทั้งทําความสะอาดและฆ่าเชื้อ
ทันที รวมทั้งสุ่มเก็บตัวอย่าง (swab) และตามพ้ืนที่ที่เกี่ยวข้องแล้วไม่พบว่ามีเชื้อไวรัสหลงเหลืออยู่ กรมปศุสัตว์
ซ่ึงเป็นหน่วยงานหนึ่งที่มีหน้าที่กํากับดูแลด้านความปลอดภัยอาหาร โดยเฉพาะสินค้าปศุสัตว์ ได้ตระหนักและ
ให้ความสําคัญกับเรื่องนี้มาต้ังแต่ต้น โดยกรมปศุสัตว์ได้มีมาตรการป้องกันโรคโควิดในโรงงาน และตรวจสอบ
ประสิทธิภาพในการควบคุมความปลอดภัยอาหารอย่างเข้มงวด ต้ังแต่การรับวัตถุดิบ การเตรียมวัตถุดิบ การแปรรูป 
การเก็บรักษา และการขนส่งสินค้าเพ่ือป้องกันการปนเป้ือน 

อธิบดีกรมปศุสัตว์ ได้กล่าวเพ่ิมเติมว่า กรมปศุสัตว์ได้ส่งเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์และนักวิทยาศาสตร์ 
ไปปฏิบัติหน้าที่ที่โรงงานแปรรูปเนื้อไก่เพ่ือส่งออก เพ่ือทําหน้าที่เป็นพนักงานตรวจโรคสัตว์และกํากับดูแล 
การผลิตเน้ือสัตว์อย่างเข้มงวดตามหลักสุขอนามัยที่ดีมาโดยตลอด รวมถึงกําชับให้เจ้าหน้าที่ของโรงงานปฏิบัติ
ตามมาตรการป้องกันโรคโควิด-19 อย่างเคร่งครัด นับต้ังแต่เกิดการระบาดของโรคโควิด-19 กรมปศุสัตว์ 
ได้จัดทําแผนสุ่มตัวอย่างเน้ือสัตว์ในโรงงานแปรรูปเนื้อสัตว์เพ่ือการส่งออก และจัดส่งเจ้าหน้าที่ลงพ้ืนที่ตามตลาดสด
เพ่ือสุ่มเก็บตัวอย่าง โดยเก็บตัวอย่างเน้ือสัตว์ไปแล้ว จํานวน 2,251 ตัวอย่าง ทุกตัวอย่างไม่พบว่ามีการปนเป้ือนเช้ือไวรัส
โควิด-19 หากพบสินค้าที่มีความเส่ียงหรือปนเป้ือนเช้ือไวรัสโควิด-19 กรมปศุสัตว์จะไม่อนุญาตให้จําหน่ายหรือส่งออก 
ดังนั้น จึงขอให้มั่นใจว่าเนื้อไก่มีความปลอดภัยไม่ปนเป้ือนเช้ือโควิด-19 อย่างแน่นอน โดยผู้บริโภคควรเลือกซ้ือ
เน้ือสัตว์จากร้านค้าที่ได้รับการตรวจสอบและรับรอง เช่น ร้านค้าที่มีป้ายตราสัญลักษณ์ปศุสัตว์ OK ซ่ึงได้รับ
การรับรองโดยกรมปศุสัตว์ เพ่ือสร้างความเช่ือม่ันแก่ผู้บริโภค นอกจากน้ี ผู้บริโภคยังต้องนําเน้ือไก่ไปผ่าน
กระบวนการความร้อนจนสุกก่อนรับประทาน ซ่ึงเป็นระดับความร้อนที่สามารถทําลายเชื้อไวรัสโควิด-19 และ
เชื้อจุลินทรีย์อ่ืนๆ จึงไม่ต้องกังวลเรื่องการติดต่อเชื้อไวรัสโควิด-19 จากการรับประทาน 

ทั้งนี้ สามารถสอบถามข้อมูลได้ที่ กลุ่มตรวจสอบมาตรฐานด้านการปศุสัตว์ สํานักพัฒนาระบบและ
รับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ (สพส.) กรมปศุสัตว์ หมายเลขโทรศัพท์ 02-653-4444 ต่อ 3134  
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